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GENUSS MIT WEITSICHT

Klassiker a la Carte

Nusslisalat

an Hausdressing
mit gehacktem Freiland-Ei
und knusprigen Crodtons

16

oder

mit gebratenen Pilzen
und Speck

18

Schottischer Rauchlachs

mit Meerrettich-Schaum, gepickelten Radiesli,
Apfel-Chutney, Dill-Ol, frittierten Kapern
und Brioche-Toast

23

*kk

Steinpilz-Ravioli
an Salbeibutter

auf sautiertem Lauch, mit Kurbis-Wurfeln,
Preiselbeeren und Belper Knolle

als Vorspeise 24
als Hauptgang 38

Wild-Hacktatschli mit Birne

an Wildrahmsauce und gebratenen Pilzen
serviert mit Speck-Rosenkohl und Quark-
Spatzli
normale Portion 42 (2 Stk.)
kleine Portion 35 (1 Stk.)

Gebratenes
Swiss Prime-Rindsentrecbte

mit einer wurzigen Café de Paris-Butter
Uberbacken, knusprige Streichholzkartoffeln
und Saisongemuse

180 gr. / 54
120 gr./48

Kalbs-Ragolt nach Grossmutters Art

Gemutlich geschmort, mit wlrziger
Rotweinsauce, gebratenem Speck,
Perlzwiebeln und CroGtons
serviert mit Safran-Risotto
und buntem Gemuse

44

Mittagsangebot

Tagessuppe
Gersten-Gemusesuppe

mit Rahm
9.50

Tagessalat
Bunter Blattsalat an Hausdressing

mit Brotcrodtons
9.50

Tages Fleisch
Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce
mit buntem Gemuse

und Kartoffel-Puffer
28

Tages Fisch
Gebratenes Kabeljaufilet
an Currysauce

mit Coco-Bohnen und Basmatireis
33

Tages-Vegi
Sautierte Kartoffel-Gnocchi
mit mediterranem Gemuse

und Salbei-Butter
25

Tages-Dessert
Ba Ba getrankt
in Zitrusfrucht-Sirup

mit Mango-Sorbet
10.50
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